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www.lacornue.com H suivez-nous sur Instagram & Facebook
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A Cogemad, Haute-Couture Estates & Interiors, project
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Braiser, rôtir, crémer, mijoter, 

cuire     ,  torréfier,  snac    k er  ,  lier    , 

assaisonner           ,  nacrer      ,  p ocher     , 

saisir,  étuveR,  confire,  griller, 

m on  d er  ,  m itonner       ,  blanchir        , 

gratiner, cardinaliser, colorer,  

assaisonner, rissoler, déglacer, 

g lacer     ,  f la  m ber   ,  cara    m é lis   er  , 

co  m p oter    ,  m erin    g uer   ,  p o ê ler   , 

cuisiner, partager, 
savourer.
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A uthenticit          é  &  m o d ernit     é
Deux mots, deux époques et, comme trait d’union : le souci 
constant de la perfection et la performance des techniques de 
cuisson.

Depuis 1908, de génération en génération, nous partageons le 
feu sacré qui fait le prestige de chacune de nos cuisinières. 
Savoir-faire de nos compagnons, choix des matériaux,  
beauté de chaque détail, performance des techniques,  
amélioration permanente - la qualité de notre travail et  
notre désir d’excellence sont les moteurs qui nous animent  

et nous conduisent chaque jour à fabriquer artisanalement 
des produits exceptionnels et personnalisés qui donneront vie 
à vos rêves culinaires.

Membre des entreprises du patrimoine vivant (EPV), notre 
maison a à cœur d’entretenir la flamme de la convivialité et 
de l’art de vivre à la française. 

Pour les gourmets, gourmands et gastronomes. Hier,  
aujourd’hui et demain. 
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LeS détails
qui font la g randeur

Une cuisinière La Cornue est un chef-d’œuvre dont chaque détail a été pensé 
pour allier excellence et raffinement. Et rendre ainsi votre cuisine unique.

Page de gauche : Grand Châtelet 135    CI-DESSUS :  1. Four-voûte   2. Plaque personnalisable et bouton escargot   3. Barre à torchons   4. Plaque coup de feu et brûleur

1.

3.

2.

4.
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Le four
clé de voûte de notre savoir-faire

Une forme inspirée du métro parisien. 
 
Lorsque Fulgence Bienvenüe ouvre 
en 1900 la première ligne du  
métro parisien, il n’imagine pas qu’il 
inspirera huit ans plus tard Albert  
Dupuy dans la conception du tout  
premier four-voûte, pièce maitresse des 
cuisinières La Cornue.
 
Breveté en 1908, le four-voûte gaz doit 
en effet sa forme aux tunnels voûtés 
du métro parisien. Sa forme unique,  
permettant à l’air de circuler de  
manière naturelle et homogène  
autour des plats, offre un croutage  
rapide qui, telle une coque protec-
trice, préserve le moelleux des chairs et  
l’intensité des sucs. 

Les nouveaux fours-voûtes G4, technologie 
exclusive et brevetée en 2014.

Fruit de quatre années de recherche  
et développement, le disque RCC  
(Radiation, Convection et Conduction),  
équipe désormais tous nos fourneaux 
gaz pour une cuisson encore plus  
homogène et savoureuse.
 

En effet, l’association d’un brûleur  
circulaire et d’un disque en fonte émaillée 
permet de réunir dans un seul four tous 

les modes de cuisson possibles : la radiation 
(lorsque la chaleur se réfléchit sur les 
parois internes), la convection (grâce à 
la circulation homogène de l’air autour 
du plat) et la conduction (par le mijotage 
direct sur le disque).

Le nouveau four électrique G4 a fait 
également l’objet de nombreuses  
améliorations, offrant la possibilité 
de choisir entre plusieurs modes de  
cuisson qui donneront vie à toutes vos 
envies de pâtisserie.

A la clé, une montée en température 
beaucoup plus rapide et des performances 
de cuisson encore améliorées pour 
vous ouvrir les portes d’une cuisine  
savoureuse et sans limite.
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CHÂTEAU

Château 150

Le fleuron de la maison La Cor nue

Fruit de plus de 100 ans de recherche et de perfectionnement, chaque 
cuisinière « Château » est entièrement fabriquée à la main en France dans 
notre atelier de production en région parisienne par nos compagnons,  
dont le savoir et le savoir-faire se transmettent de génération  
en génération pour vous offrir performance culinaire et élégance. 

Choix de la configuration, des couleurs, des finitions, … pas moins de 8000 
possibilités s’offrent à vous pour concevoir votre cuisinière « sur-mesure », 
à l’image de vos envies, de vos rêves et de vos appétits.
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ch  â teau  
Grand Palais 180
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CORNUCHEF
Savoir-faire authentique et modernité des lignes

Plus contemporaine, la cuisinière « Cornuchef  » se veut aussi plus  
adaptée aux exigences de la vie urbaine moderne, tout en réunissant  
la quintessence du savoir-faire La Cornue.

Deux dimensions, des coloris variés et deux types de finition pour une 
cuisine haute en couleurs et en saveurs.

CORNUCHEF 135
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CORNUFé
Le premier pas dans l’univers de la maison La Cornue

Performante et ludique, atemporelle et moderne, la cuisinière « Cornufé »  
est un compromis idéal pour les fins gourmets qui souhaitent profiter  
de l’excellence La Cornue sans pour autant s’équiper d’un fourneau 
haute-couture.

Four à convection, brûleurs haute-performance ou induction, différentes 
combinaisons de couleurs et de finitions pour le plaisir des papilles et des 
pupilles.

CORNUfé 110
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cornu     f é
Cornufé Albertine et meubles mémoire
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 FLAMBERGE

FLAMBERGE

une pièce signature de la maison La Cornue

« On devient cuisinier mais on naît rôtisseur ». Brillat-Savarin 
 
La Flamberge allie performance professionnelle et esthétique envoûtante.
Véritable bijou de technologie qui optimise la circulation du flux  
calorifique, elle permet de rôtir dans les règles de l’art viandes, volailles, 
poissons ou encore fruits et légumes entiers et exhauste les saveurs tout  
en préservant la tendreté des chairs pour un plaisir gustatif  optimal.
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Ilot central 
la scène qui révèle votre cuisine

L’installation d’un îlot central est l’incarnation d’une cuisine  
gourmande et conviviale. 
En changeant la circulation dans l’espace, l’îlot central s’impose 
comme la scène incontournable de vos réalisations autour de  
laquelle viendront s’installer gourmets et gourmands pour échanger,  
goûter, comprendre, partager et surtout savourer.
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Pro   j ets    
sur    m esure   
L’Architecture Culinaire de vos rêves gourmands

Pour transmettre les valeurs de gourmandise et de plaisir  
partagé, la maison La Cornue prolonge son expertise et 
son savoir-faire et vous propose un aménagement global  
de la cuisine où le fourneau occupe une place centrale :  
l’Architecture Culinaire.
Meubles de cuisine, zone de cuisson, aménagement des  
espaces de préparation, conservation et rangement, chacun 
de nos projets est conçu « sur-mesure » pour répondre  
au mieux à vos attentes et créer un espace chaleureux,  
harmonieux et convivial qui incarne votre vision de la cuisine.

Galerie La Cornue - Tel Aviv
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architecture culinairE
Château 120
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Du chef étoilé à votre étoilée
La performance de nos produits a pour seul but de contribuer à une bonne cuisine qui 
régale tous les sens. 
Nous sommes fiers d’avoir la confiance et l’amitié de nombreux chefs étoilés inspirés et 
inspirants. Mais nous sommes tout aussi fiers d’abriter la cuisson du gâteau au chocolat 
familial, dont la recette se transmet de génération en génération, ou celle du poulet 
rôti qui réunit la famille et les amis autour de la table.

« Dans les souvenirs d’enfance 
de chaque bon cuisinier se 
trouve une grande cuisine, une 
cuisinière en marche, un gâteau 
qui cuit et une maman. » 
Barbara Costikyan
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Le prince Aga Khan, Monsieur Louis Arpels, Monsieur Daniel Auteuil,  

Madame Juliette Binoche, Madame Jane Birkin, le Comte de Bismarck,  

la Princesse Isabelle de Bourbon, Monsieur Francis Bouygues,  

la Princesse de Broglie , Monsieur Lucas Carton, la  

Marquise de Castellane, le Château Margaux, les Champagnes  

Veuve Cliquot Ponsardin,  COGEMAD,  Monsieur George Clooney, 

Monsieur Stephen Curry, Monsieur Marcel Dassault, 

M A d a m e  C é line     Dion    ,  Ma  d e m oiselle        L ou   Doillon       , 

Madame Ines de la Fressange, la Princesse de Furstenberg, 

Mademoiselle Charlotte Gainsbourg, Parfums Guerlain, 

les Brasseries Guinness, Monsieur Karl Lagerfeld, 

Mademoiselle Blake Lively, Mademoiselle Kylie Minogue, 

Monsieur Alain Passard, Monsieur Brad Pitt, la Famille Rostang,  

Monsieur Alain Senderens, Monsieur Michel Seydoux,  

Joaillers Van Cleef  et  Arpels,    le  Duc de Windsor

livre      d ’ or

N os   T ari   f s




