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Sehr geehrte Kundinnen und Kunden,

Se haben sich fir den Kauf eines Induktionskochtisches LA CORNUE W by WILMOTTE entschieden.
Wir hoffen, dass Se mit Ihrem neuen Gerét viel Freude haben und kostliche Speisen zubereiten
werden.

Dieses Dokument soll Thnen helfen, das Potenzial beim Gebrauch einer flr den privaten Nutzer in
Profiqualitat konzpierten Ausriistung voll auszuschépfen und soll deren Wartung erleichtern.

Es sei vor allem betont, dass die Gerate von La Cornue aus edlen und unverfalschten Materialien
hergestellt werden. Einige der Bauteile wurden insbesondere ausgewahlt, da sie fir einen
professionellen Einsatz im Hinblick auf Technik und Lestung unverzichtbar sind und die
entsprechenden Anforderungen mit anderen Materialien oder Schutzbehandlungen nicht erfillt werden
konnten. Wir legen Wert auf die Authentizitét unserer Kochgeréte und sind Uberzeugt, dass Se bel der
Benutzung noch mehr Freude daran haben werden.

Damit Ihr Kochtisch Ihnen lange gute Dienste leistet, sind lediglich die in der vorliegenden Broschire
gegebenen Empfehlungen zu beherzigen.

Wir danken Ihnen fir dasin uns gesetzte Vertrauen und verbleiben mit unseren besten Wiinschen

Xavier Dupuy
Prasident
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Sehr geehrte Kundinnen und Kunden,

Bitte fiillen Sie das untenstehende Datenblatt aus und bewahren Sie es auf, um spéter darauf zuriickgreifen zu
konnen. Mit Hilfe dieser Informationen lédsst sich Ihr Gerit eindeutig identifizieren, so dass wir Thnen besser
helfen konnen. Mit diesem Datenblatt ldsst sich Zeit sparen. Es wird spiter sehr niitzlich sein, sollten einmal
Probleme mit Threm Kochtisch auftreten. Wir empfehlen Thnen auch, Thre Bestellung und die Rechnung iiber
den Kauf der Ausriistung zusammen mit der vorliegenden Broschiire aufzubewahren. Es ist moglich, dass Sie
diese Dokumente bei einem Vor-Ort-Einsatz im Rahmen der Garantie vorlegen miissen.

Seriennummer des Gerats*:

Modell*:

Spannung*:

Name und Adresse des Héandlers:

Kaufdatum:

Name und Adresse des Installateurs:

Installationsdatum:

* Diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild des Gerits.

Bei Problemen

Sollten Sie wider Erwarten einmal ein Problem mit Threm Gerdt haben, schlagen Sie bitte zuerst in der
vorliegenden Broschiire nach, um zu priifen, ob Thr Gerét korrekt installiert und benutzt wurde.

Besteht das Problem weiterhin, setzen Sie sich bitte mit [hrem Lieferanten in Verbindung.

FIRMENSITZ UND WERKSTATTEN VON LA CORNUE
14, rue du Bois du Pont - Z.1. Les Béthunes
95310 SAINT OUEN L’AUMONE
Frankreich

Postanschrift:

BP 99006 - 95070 Cergy Pontoise Cedex
FRANKREICH

Telefon: 33 (0)1 34 48 36 36
Fax: 33 (0)1 34 64 32 65
www.lacornue.com
E-Mail: a.table(@la-cornue.com

Januar 2013 - Anna Kowalczyk
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geltenden Vorschriften installiert werden und darf nur in gut beliifteten Rdumen betrieben werden.
Achten Sie darauf, dass Thr Kochtisch durch eine qualifizierte technische Fachkraft korrekt installiert
und geerdet wird. Alle unsere Gerite wurden den geltenden Sicherheitsnormen geméil ausgelegt.

Bitte lesen Sie die Anweisungen, bevor Sie das Gerét installieren und verwenden.

Dies Gerit muss durch eine qualifizierte Fachkraft tibereinstimmend mit den im Land der Aufstellung

Entfernen der Verpackung

Achten Siedarauf, die Verpackung des K ochtischs vor seiner Inbetriebnahme vollstandig zu entfer nen.
Entsorgen Sie die Karton- und Kunststoffverpackungen des Tischs so umweltfreundlich wie mdoglich. Ein
Recycling der Verpackungsmaterialien spart Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen.

Lassen Sie Kinder nicht mit den Verpackungen spielen.

Die Richtlinie 2012/19/EU des Europédischen Parlaments iiber Elektro- und Elektronik-Altgeréte schreibt vor,
dass Haushaltsaltgerite nicht unsortiert iiber die kommunale Hausmiillabfuhr entsorgt werden diirfen, sondern
getrennt gesammelt werden miissen, um den Anteil der Gerite-Bestandteile zu erhdhen, der einer
Wiederverwertung zugefiihrt bzw. recycelt wird, um so die Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und
die Umwelt zu vermindern.

Die Verbraucher miissen beziiglich der Vorgehensweise zur Abholung ihres Altgerits die ortlichen Behdrden
oder ihren Hindler kontaktieren.

Bitte halten Sie sich bei der Entsorgung des Verpackungsmaterials an die ortlichen Bestimmungen. So kann die
Verpackung recycelt werden.

dass die Ausriistung nicht zusammen mit den anderen Abfillen entsorgt werden darf, sondern im
Hinblick auf ihre Verwertung, Wiederverwendung oder ein Recycling getrennt gesammelt werden
muss.

E Das auf allen Produkten angebrachte Piktogramm mit der durchgestrichenen Miilltonne bedeutet,

Vorschriftsmafige I nstallation

Lesen Sie die in diesem Handbuch gemachten Angaben aufmerksam durch, bevor Sie Ihren Kochtisch in Betrieb
nehmen. Es enthélt wichtige Hinweise in Bezug auf Thre Sicherheit sowie die Verwendung, Pflege und Wartung
Ihres Produktes, dank derer Sie lange Freude daran haben werden.

Im Falle einer Storung lesen Sie bitte zunédchst das Kapitel "Was tun bei UnregelméBigkeiten?" Héufig werden
Sie kleine Storungen selbst beheben und so unnétige Einsatzkosten sparen konnen.

Bitte bewahren Sie dieses Handbuch sorgfiltig auf. Ubergeben Sie es zur Sicherheit und Information auch
eventuellen neuen Geréteeigentiimern.

Bringen Sie keinen Schrank und kein Regal direkt iiber dem Kochtisch an. Im Falle einer Aufbewahrung direkt
tiber dem Tisch, behalten Sie diese Nutzung selten gebrauchten Gegenstinden vor, die auch gefahrlos an einem
der Hitze des Tischs ausgesetzten Ort aufbewahrt werden konnen.
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Installateur und Nutzer diirfen keine Eingriffe an durch den Hersteller geschiitzten Teilen vornehmen.

Verwendung des K ochtischs

Achtung!
Zugangliche Teile kdnnen heild werden: Halten Sie kleine Kinder fern.
Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt alleine.

Der Kochtisch ist nicht dazu bestimmt, iiber eine externe Schaltuhr oder ein getrenntes Fernbedienungssystem
eingeschaltet zu werden.

Eine intensive oder lange Gerdtenutzung kann eine zusitzliche Beliiftung erforderlich machen, — zum Beispiel,
indem man ein Fenster 6ffnet oder fiir eine wirksamere Beliiftung sorgt, indem man die Leistung des
Zwangsliifters erhoht, sofern vorhanden.

Bei der ersten Benutzung des Kochtischs kann ein leichter Neugeruch auftreten. Dieser wird bei der Nutzung
schnell verschwinden.

Der Induktionskochtisch reagiert in den oberen Leistungsstufen (" Booster-Stufe") sehr schnell: Lassen
Sieihn nicht unbeaufsichtigt!

Verwenden Sie Kochgeschirr in geeigneter Gro6l3e.

Dieser Kochtisch verfiigt iiber unterschiedlich groBle Kochfelder. Verwenden Sie Kochgeschirr mit ebenem
Boden. Verwenden Sie keine Topfe mit wackligen Stielen oder Henkeln und drehen Sie die Stiele auf dem Tisch
nach innen.

Verwenden Sie auf dem Arbeitstisch kein Kochgeschirr, das {iber den Rand hinausragt.

Stellen Sie niemals heil3e Topfe auf die Anzeigen!

Achten Sie beim Kochen auf den sehr schnellen Temperaturanstieg der Kochfelder. Vermeiden Sie es, Topfe
leer zu erwiirmen (es besteht die Gefahr der Uberhitzung).

Stellen Sie niemals leere Topfe oder Pfannen auf ein angeschaltetes Kochfeld.

Achtung bei der Verwendung eines Wasserbad-Topfes: Wasserbad-Topfe konnen sich schnell und ohne jede
Vorwarnung aufheizen! Dies fiihrt zur Beschiddigung des Topfes und des Kochfelds. In diesem Falle kann der
Hersteller nicht haftbar gemacht werden.

Lassen Sie einen Frittiertopf niemals unbeaufsichtigt. Lassen Sie das Ol stets langsam und unter Aufsicht
hei3 werden. Frittiertopfe diirfen nur zu einem Drittel ihres Fassungsvermogens befiillt werden. Ein zu stark
befiillter Frittiertopf kann iiberlaufen, sobald Lebensmittel hinein gegeben werden. Wenn Sie eine Ol- oder
Fettmischung zum Frittieren verwenden, mischen Sie diese vor dem Erwérmen bzw. wihrend das Fett schmilzt.

Die zu frittierenden Lebensmittel miissen so trocken wie moglich sein. Sind Eiskristalle auf Tiefkiihlprodukten
oder Feuchtigkeit auf frischen Lebensmitteln vorhanden, kénnen diese zu einem Aufwallen oder einem
Uberlaufen des Ols fiihren.
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Bitte erhitzen Sie Fette und Ole sehr vorsichtig, da diese sich bei Uberhitzung entziinden kénnen. Verwenden
Sie wenn mdglich ein Frittierthermometer, um eine Uberhitzung des Ols iiber den Rauchpunkt zu verhiiten.
Bereiten Sie Speisen niemals unbeaufsichtigt in Ol oder Fett zu.

Versuchen Sie niemals brennendes Ol oder Fett mit Wasser zu 16schen! Decken Sie es mit einem Deckel ab und
schalten Sie das Kochfeld ab.

Achten Sie darauf, dass niemals Wasser ins Ger at eintritt.

Verwenden Sie den Induktionskochtisch niemals, um Gegenstinde darauf abzustellen bzw. abzulegen.

Legen Sie keine Aluminium- oder Plastikfolie auf die Kochfelder. Halten Sie alles, was schmelzen kdnnte, vom
heilen Kochfeld fern. Das betrifft z. B. Kunststoff-Gegenstinde oder —Folien, Zucker und besonders
zuckerhaltige Speisen. Ist Zucker auf die Glaskeramikplatte gelaufen, muss er sofort entfernt werden, solange er
heif ist. Dies erfolgt zweckméBig mit einem speziellen Glasschaber, um eine Beschiddigung des Kochtischs zu
vermeiden.

Bei Induktionskochplatten ist es ratsam, niemals Metallgegenstinde wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
auf die Kochfldche zu legen, da diese heill werden kdnnen. Verbrennungsgefahr!

Am Korper getragene Metallgegenstande konnen in unmittelbarer Néhe des Induktionskochtisches heill werden.
Achtung, Verbrennungsgefahr! Diese Warnung gilt nicht fiir nicht magnetisierbare Gegensténde, wie Gold- oder
Silberringe.

Lagern Sie keine brennbaren Produkte, kein Benzin oder andere entziindliche Fliissigkeiten oder Gase in der
Nahe dieses Gerites.

Bewahren Sie niemals entziindliche Produkte in der Nédhe der Herdstellen des Kochtischs auf. Zu diesen
Produkten zéhlen auch Gegenstinde aus Papier, Kunststoff oder Stoff, wie Kochbiicher, Kunststoffartikel,
Tiicher sowie entziindliche Fliissigkeiten.

Erwirmen Sie niemals geschlossene Konservendosen oder Verbundverpackungen auf den Kochfeldern. Sie
konnten durch die Energiezufuhr platzen!

Heile Topfe und Pfannen diirfen die Anzeigebereiche nicht abdecken. Andernfalls konnten die Anzeigen
endgiiltig zerstort werden.

Tragen Sie geeignete Kleidung.
Tragen Sie keine weite oder flatternde Kleidung, wenn Sie den Tisch verwenden.

Seien vorsichtig, wenn Sie versuchen, Gegenstinde aus {iber dem Kochtisch angebrachten Wandschrianken zu
erreichen.

Verwenden Sie ausschlieBlich trockene Topflappen und Kochhandschuhe.

Bei der Verwendung von feuchten Topflappen und Kochhandschuhen auf heilen Flichen kann es zu
Verbrithungen durch den Dampf kommen. Lassen Sie Topflappen niemals in Kontakt mit heilen Heizelementen
kommen.
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Verwenden Sie keine Lappen oder andere dicke Tiicher anstelle von Isolierhandschuhen. Es besteht die Gefahr,
dass diese im Kontakt mit einer heiflen Fliche Feuer fangen.

Betreiben Sie den Kochtisch niemals mit nassen Handen.

Schalten Sie die Induktionskochfelder nach Gebrauch an der dafiir vorgesehenen Vorrichtung aus und
vertrauen Sie nicht auf die Topferkennung.

Die Glaskeramikfldche ist sehr widerstandsfdhig. Vermeiden Sie es trotzdem, harte Gegenstdnde darauf fallen zu
lassen. Beim Auftreffen spitzer Gegenstdnde kann der Kochtisch zerbrechen.

Trennen Sie das Gerét sofort von der Spannungsver sorgung, wenn ein Riss am Kochtisch auftritt, und
lassen Sie ihn durch einen qualifizierten Techniker reparieren.

Sollte es (wegen defekter Bedienelemente) nicht mehr moglich sein, den Kochtisch auszuschalten, schalten Sie
sofort die Sicherung des Hausstromnetzes aus und rufen Sie den Kundendienst.

Achtung bei der Arbeit mit Haushaltsgerédten! Legen Sie niemals Kabel in der Néhe der heilen Kochfelder ab.

Wartung

Der Kochtisch muss durch einen qualifizierten Techniker gewartet werden, der ausschlielich zugelassene
Ersatzteile verwenden darf. Bitten Sie den Installateur Thnen zu zeigen, wo sich der Sicherungsautomat fiir den
Kiichenherd befindet. Notieren Sie sich die Stelle, um spéter darauf zuriickgreifen zu konnen.

Lassen Sie den Kochtisch immer abkthlen und unterbrechen Sie die Spannungsver sorgung, bevor Sie ihn
reinigen oder Wartungsarbeiten vornehmen, sofern in den vorliegenden Anweisungen nichts anderes angegeben
ist.

Wiéhrend des Betriebs konnen alle Teile des Kochtischs heil3 werden und bleiben es auch nach dem
Kochvorgang. Uberpriifen Sie zur Vermeidung von Verbrennungsgefahren immer, dass die Bedienelemente auf
AUS stehen und dass der Kochtisch abgekiihlt ist, bevor Sie ihn reinigen.

Gehen Sie beim Reinigen vorsichtig vor. Bitte beachten Sie, dass die Gefahr von Verbriihungen am Dampf
besteht, wenn Sie einen Schwamm oder ein feuchtes Tuch verwenden, um Flecken von einer heiflen Oberflache
zu wischen.

Bestimmte Reinigungsmittel konnen schidliche Gase freisetzen, wenn Sie mit einer heilen Flache in Beriihrung
kommen.

Benutzen Sie keinen Dampfreiniger.

Ist das Netzkabel beschadigt, muss es durch den Hersteller, seinen Kundendienst oder Personen mit
vergleichbarer Qualifikation ersetzt werden, um jegliche Gefahren auszuschlieBen.
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Alle unsere Kochgerate sind fur den (nicht gewerblichen) Heimgebrauch bestimmt. Jede abweichende
Verwendung fuhrt zum Ausschluss der Her steller-Haftung und -Gar antie.

Dieses Gerét darf nicht von Personen (einschliefdlich Kindern) verwendet werden, die auf Grund von
Beeintr&chtigungen ihrer Sinnesorgane, ihrer koérperlichen oder geistigen Fahigkeiten bzw. auf Grund
mangelnder Erfahrungen und Kenntnisse nicht in der Lage sind, das Gerat ohne Aufsicht oder Anleitung
sicher zu bedienen. Esdarf von Kindern auch nicht als Spielzeug ver wendet wer den.

Wichtig far Tréager von Herzschrittmachern und aktiven Implantaten:

Der Betrieb des Kochtischs entspricht den geltenden Normen zur elektromagnetischen Vertrdglichkeit. Thr
Kochtisch triagt den gesetzlichen Anforderungen (Richtlinie 2004/108/EG) somit vollstindig Rechnung. Er
wurde so ausgelegt, dass er die Funktionsweise anderer elektrischer Gerite nicht stort, sofern diese denselben
Vorschriften entsprechen.

Ihr Kochtisch erzeugt in seiner unmittelbaren Umgebung Magnetfelder. Damit es zu keinen Wechselwirkungen
zwischen Threm Kochtisch und dem Herzschrittmacher kommt, muss letzterer tibereinstimmend mit den fir ithn
geltenden Vorschriften ausgelegt sein. Diesbeziiglich konnen wir ausschlieBlich fiir die Konformitét unseres
eigenen Produktes eine Gewdéhrleistung iibernehmen. Was die Konformitdt des Herzschrittmachers oder
eventuelle Unvertrdglichkeiten betrifft, konnen Sie sich beim entsprechenden Hersteller oder auch bei Threm
behandelnden Arzt informieren.
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BESCHREIBUNG

1. ABMESSUNGEN
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Durchm. 145 Durchm. 180/260  Durchm. 210

*Malle in mm

Gewicht: 110 kg

2. PRODUK TBESCHREIBUNG
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Induktionskochtisch LA CORNUE W. 9
08NOTICEW/DE -1



Typenschild BESCHREIBUNG

Die Bediendemente:

MO Bedienknebel zum Ein- und Ausschalten des Kochtischs
M1 Bedienknebel fiir Kochfeld 11

M2  Bedienknebel fiir Kochfeld 12

M3  Bedienknebel fiir Kochfeld I3

M4  Bedienknebel fiir Kochfeld 14

M5  Bedienknebel fiir die BRIDGE-Funktion

Die Kochfelder (elektrische Leistung):

I1: Kleines Induktionskochfeld, Durchmesser 145 mm
Max. Leistung (Schaltstellung 9) = 1400 W
Leistung in BOOSTER-Stellung = 2200 W

12: Extra-grofes Doppelinduktionskochfeld, Durchmesser 180 / 260 mm
Max. Leistung (Schaltstellung 9) = 1850 / 3000 W
Leistung in BOOSTER-Stellung = 3700 / 5000 W

13: GroB3es Induktionskochfeld, Durchmesser 210 mm
Max. Leistung (Schaltstellung 9) = 2300 W
Leistung in BOOSTER-Stellung = 3700 W

14: Grofles Induktionskochfeld, Durchmesser 210 mm
Max. Leistung (Schaltstellung 9) = 2300 W
Leistung in BOOSTER-Stellung = 3700 W

ZT:  Arbeitsflache

Die Anzeigen:
Al Anzeige der Leistungsstufen von Kochfeld I1
A2 Anzeige der Leistungsstufen von Kochfeld 12

A3 Anzeige der Leistungsstufen von Kochfeld I3 + BRIDGE-Funktion
A4  Anzeige der Leistungsstufen von Kochfeld 14 + BRIDGE-Funktion

3. TYPENSCHILD

Das Typenschild Thres Gerites befindet sich unter dem Tisch
in der Néhe des linken Vorderbeins.

Auf dem Schild sind Name und Adresse des Herstellers
sowie folgende Angaben zu finden:

1) Gerétetyp (Modell)

2) Seriennummer und Baujahr

3) Nennspannung oder Nennspannungsbereich Thres Geréts
in Volt (Wechselspannung)

4) Nennfrequenz (Hz)
5) Elektrische Gesamt-Nennleistung in Watt Typenschild
10 Induktionskochtisch LA CORNUE W.
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GEBRAUCH I nduktionsprinzip

1. INDUKTIONSPRINZIP

Der Induktionsherd besteht aus Glaskeramik, einem Werkstoff, der sich unter Hitzeeinwirkung nicht verformt
und sich mit einem Schwamm einfach reinigen lésst.

Ihr Induktionskochtisch besteht aus 4 Induktionskochfeldern. Seine Funktionsweise beruht im Wesentlichen auf
den ferromagnetischen Eigenschaften der meisten auch auf konventionellen Herden verwendeten Kochgeschirre.

Uber die Bedienknebel an der Tischvorderseite steuern Sie die Stromversorgung, die ein magnetisches Feld
erzeugt. Dieses Feld induziert im auf dem Tisch aufstehenden Topfboden Strome.

Diese induzierten Wirbelstrome fithren zu einer sofortigen Erwérmung des Topfs, der seine Wérme an die
enthaltenen Speisen abgibt.

Die Wiarme entsteht direkt im Topfinneren. So erfolgt der Kochvorgang praktisch ohne Energieverluste
zwischen Induktionskochtisch und Lebensmitteln. Die Heizleistung des Gerites wird optimal genutzt.

Es geniigt, das Kochgeschirr vom Induktionskochtisch zu ziehen oder das Gerdt ganz einfach iiber die
Bedienknebel auszuschalten, um den Kochvorgang sofort zu beenden.

Der Kochvorgang wird vollstindig {liber einen elektronischen Schaltkreis gesteuert, der Thnen eine sehr flexible
Nutzung und eine besonders fein abgestufte Einstellung ermoglicht.

Leistung und Wirkungsgrad eines Induktionskochfelds liegen weit {iber denen einer Gasflamme oder einer
elektrischen Herdplatte.

Vorteile des Induktionskochtischs;

m sehr geringer Energieverbrauch beim Kochen dank der direkten Energieiibertragung auf das Kochgeschirr

m erhohte Sicherheit, da die Energie erst dann iibertragen wird, wenn Topf oder Pfanne auf das Kochfeld gestellt
werden

m hoher Wirkungsgrad bei der Energietlibertragung zwischen Induktionskochfeld und Topfboden

m schr schneller Temperaturanstieg

mverringerte Verbrennungsgefahren, da der Kochtisch nur unter Einfluss des Kochgeschirrs erhitzt -
iibergelaufene Lebensmittel verkohlen nicht

mschnelle und besonders genaue Regelung der Energiezufuhr

2. KOCHGESCHIRRE FUR DEN | NDUK TIONSKOCHTISCH

BESONDERS GEEIGNETE KOCHGESCHIRRE

Eine Induktionskochplatte funktioniert im Wesentlichen mit Kochgeschirren, die ferromagnetische Werkstoffe
enthalten:
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Kochgeschirr GEBRAUCH

-TOPFE UND PFANNEN AUS EMAILLIERTEM STAHL MIT ODER OHNE ANTI-HAFT-
BESCHICHTUNG Schmortopf, Frittiertopf, Pfanne, Grillpfanne...

- GUSSTOPFE UND -PFANNEN

Damit die Glasfliche Thres Kochtisches nicht verkratzt, sollten Sie einen Topf mit emailliertem Boden
auswihlen oder es vermeiden, den Topf liber die Tischfliche zu ziehen.

- INDUKTIONSTAUGLICHE EDELSTAHLTOPFE UND -PFANNEN

Die meisten Edelstahltopfe und -pfannen eignen sich fiir das Kochen auf Induktionsherden (Schmortopfe,
Kochtopfe, Pfannen, Frittiertopfe).

- ALUMINIUMTOPFE UND -PFANNEN MIT SPEZIALBODEN

ANMERKUNG: SOGAR PFANNEN UND TOPFE MIT NICHT GANZ EBENEM BODEN KONNEN
GEEIGNET SEIN, SOFERN SIE NICHT ZU STARK VERFORMT SIND.

Durch Auswahl von Topfen und Pfannen, die durch das Zeichen "Induktionsklasse" gekennzeichnet sind, stellen
Sie die perfekte Eignung fiir den Kochtisch unter normalen Einsatzbedingungen sicher.

UNGEEIGNETE WERKSTOFFE:
Topfe und Pfannen aus Glas, Keramik oder Ton, aus Aluminium ohne Spezialboden oder aus Kupfer, bestimmte
nicht ferromagnetische Edelstdhle.

ZUM KORREKTEN GEBRAUCH:

- Das beste Ergebnis erzielen Sie, indem Sie Kochgeschirr verwenden, dessen Durchmesser moglichst der auf
der Glasoberfliche gekennzeichneten Grofle des Kochfelds entspricht.

- In jedem Fall sollte das Kochgeschirr mittig auf dem Kochfeld platziert werden.

Eignungspr tifung von K ochgeschirr:

Fiihren Sie den unten beschriebenen Test durch und vergewissern Sie sich dabei, dass das Kochgeschirr die
Bezeichnung "induktionstauglich" trigt.

Magnettest:

Fithren Sie den Magneten an den Boden des Kochgeschirrs heran. Wird der Magnet vom Kochgeschirr
angezogen, kann es auf dem Induktionskochtisch verwendet werden.

Die Qualitit und die Werkstoffe Thres Kochgeschirrs sind von wesentlicher Bedeutung.

In unseren verschiedenen Galerien haben wir qualitativ hochwertige Profiwerkzeuge zusammengestellt, die sich
fiir den Einsatz im privaten Bereich eignen.

Wir empfehlen Thnen die Produkte der Marken Mauviel, Meyer oder De Buyer.

Hinweis: Die von bestimmten Herstellern angebotenen induktionstauglichen Topfe und Pfannen machen bei der
Verwendung eventuell Gerdusche. Diese Gerdusche gehen auf die Konzeption dieser Topfe und Pfannen zurtick.
Achtung bei der Verwendung eines Wasserbad-Topfes: Wasserbad-Topfe kénnen sich schnell und ohne jede
Vorwarnung autheizen! Dies flihrt zur Beschddigung des Topfes und des Kochfelds. In diesem Falle kann der
Hersteller nicht haftbar gemacht werden.

3. TOPFERKENNUNG

Die Energieiibertragung findet nicht statt, wenn:

mkein Topf auf dem Kochfeld steht

mein zu kleiner Topf auf das Kochfeld gestellt wird

mein nicht induktionstauglicher Topf auf dem Kochfeld steht (siehe Tabelle auf Seite 13) auch wenn das
Kochfeld angeschaltet ist.
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GEBRAUCH

Betriebsdauer

Die Anzeige des betreffenden Feldes zeigt dann an, dass das Kochgeschirr nicht geeignet ist: Die Ziffer der

fraglichen Leistungsstufe und die Striche darunter blinken (z. B. bei der gewahlten Leistungsstufe 4):

Sobald ein geeigneter Topf auf das Kochfeld gestellt wird, hort das Blinken auf. Wird das Kochgeschirr
entfernt, wird die Energiezufuhr unterbrochen. Die Anzeige zeigt nun das Fehlen des Topfes wieder wie oben

beschrieben durch Blinken an.

Stellt man kleine Topfe oder Pfannen auf das Kochfeld, deren Grof3e jedoch fiir die Topferkennung ausreichend

ist, liefert das Kochfeld nur die dem jeweiligen Durchmesser entsprechende Energie.

Grenzwert flr die Topferkennung:

Durchmesser des | nduktionskochfelds (mm) Mindestdurchmesser deserfassten Topfbodens (mm)
145 95
180 110
210 120
180/ 260 100/ 240

4. BEGRENZUNG DER BETRIEBSDAUER

Der Induktionskochtisch ist mit einer automatischen Betriebsdauerbegrenzung ausgestattet.
Die Dauerbetriebszeit der einzelnen Kochfelder ist von der gewahlten Leistungsstufe abhingig (siehe Tabelle

weiter unten).

Gewahlte L eistungsstufe Begrenzung der Betriebsdauer
1 10h 00
2 8h 00
3 6h 00
4 5h 00
5 3h30
6 3h 00
7 2h30
8 2h 00
9 1h30
BOOSTER 0h 05
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Uberhitzung GEBRAUCH

Bedingung: unveridnderte Kochfeldeinstellung wéhrend der Betriebsdauer.

Zur Sicherheit wird das Kochfeld nach einer bestimmten Betriebsdauer abgeschaltet. Der Grenzwert der
Betriebsdauer ist von der gewihlten Leistungsstufe abhéngig. Diese Zeit-Grenzwerte sind in der Tabelle auf
Seite 13 angegeben.

5. UBERHITZUNGSSCHUTZ

Wird der Kochtisch fiir lingere Zeit mit voller Leistung und bei hoher Umgebungstemperatur betrieben, kann es
sein, dass die Kiihlung der Elektronik nicht mehr ausreicht.

Damit an der Elektronik keine zu hohen Temperaturen auftreten, wird die Leistung des Kochfelds
gegebenenfalls automatisch reduziert.

Wenn die vorgegebene Leistungsstufe zum Beispiel bei "9" liegt und der Induktionsgenerator zu heifl geworden
ist und folglich nur noch Leistungsstufe "4" bereitstellen kann, zeigt die Anzeige:

Besteht das Problem weiterhin, kann eine fehlende oder ungeniigende Liiftung die Ursache sein. Siehe Kapitel
,Luftung® auf Seite 24.

6. ENERGIESPAR-EMPFEHLUNGEN

Nachstehend finden Sie einige wichtige Empfehlungen fiir einen sparsamen und effizienten Einsatz eines
Induktionskochtisches und die geeigneten Kochgeschirre.

m Dank ihres hermetischen Verschlusses und dem Dampfdruck im Topfinneren sind Schnellkochtépfe besonders
wirtschaftlich im Hinblick auf Kochzeit und Energieverbrauch. Kurze Garzeiten schiitzen die Vitamine.
mAchten Sie immer auf eine ausreichende Fliissigkeitsmenge im Schnellkochtopf. Der Topf selbst und das
Kochfeld kénnten durch die Uberhitzung eines leeren Topfes Schaden nehmen.

m Schliefen Sie Topfe, wenn moglich, immer mit einem geeigneten Deckel.

mVerwenden Sie vorzugsweise einen Topf, dessen GroBe der zuzubereitenden Menge an Lebensmitteln
entspricht. Ein zu grofler Topf mit wenigen Lebensmitteln darin bendtigt viel Energie.

7. LEISTUNGSSTUFEN

Die Heizleistung der Kochfelder kann in mehreren Stufen geregelt werden. Die nachstehende Tabelle gibt
Beispiele zum Kochen mit den unterschiedlichen Schaltstellungen.
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L eistungsstufe Angezeigt fur
0 Aus-Stellung
Warmbhalten von Gerichten und Lebensmitteln. Kdcheln
kleiner Mengen.

—

2-3-4 Kocheln
5-6-7 Kocheln groBer Mengen. Weiterbraten groBer Fleischstiicke.
8 Braten - Einkochen
9 Kochen — Anbraten — Braten
BOOSTER Schnell kochen und garen

8. RESTWARMEANZEIGE

Der Kochtisch verfiigt iiber eine Restwidrmeanzeige pro Kochfeld. Nach dem Abschalten eines Kochfelds
blinken alle Striche der betreffenden Anzeige, um auf die Restwérme hinzuweisen.

~ ___F N N N N N N N N
- -

ACHTUNG!

Solange die Restwarmeanzeigen leuchten, die Kochfelder nicht berihren und keine hitzeempfindlichen
Gegenstande dort ablegen.

Esbesteht Verbrennungs- und Brandgefahr.

Dennoch kann diese Restwirme zum Beispiel genutzt werden, um Schokolade oder Butter zu schmelzen oder
auch um Gerichte warm zu halten.

Die Restwirmeanzeige blinkt auch bei ausgeschaltetem Herd weiter (Bedienknebel MO auf OFF)

Die Restwirmeanzeige erlischt automatisch, sobald sich das Glas abgekiihlt hat. Wenn zu diesem Zeitpunkt
keines der Kochfelder in Betrieb ist, schaltet der Kochtisch sich ganz aus. Die Arbeit der Elektronik, die diese
vollstdndige und automatische Abschaltung steuert, kann ein Klicken verursachen. Dieses Gerdusch ist normal.
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1. EINSCHALTEN DESKOCHTISCHS @

Um den Kochtisch einzuschalten, den Bedienknebel MO (erster von links) bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

Der erste Strich aller Anzeigen (A1 - A2 - A3 - A4) leuchtet auf und der Tisch gibt einen
Piepton von sich:

Das zeigt an, dass der Tisch betriebsbereit ist.

2. LEISTUNGSSTUFE EINESK OCHFELDESEINSTELLEN

Die Induktionskochfelder (I1 oder 12 oder I3 oder 14) sind je nach gewliinschtem Kochvorgang mit 9
Leistungsstufen (von 1 bis 9) regelbar (siche Tabelle auf Seite 15).
Die hochste Leistungsstufe, auch als ,,Booster bezeichnet, wird durch den Buchstaben P angezeigt.

Drehen Sie den Bedienknebel (M1 bis M4) des gewiinschten Kochfeldes (I1 - 12 - I3 - [4) im Uhrzeigersinn auf
die gewiinschte Stufe, die auf der betreffenden Anzeige erscheint.
Die Leistungsstufen werden von 1 bis 9 sowie durch weille Unterstriche angezeigt.

Ist zum Beispiel Stufe 7 eingestellt, zeigt die Anzeige:
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BETRIEB " BOOSTER-Funktion”

3."BOOSTER-FUNKTION"

Zum Einschalten der BOOST ER-Funktion:

Die Hochstleistungstufe BOOSTER befindet sich nach Stufe 9 hinter einer ,,Raststufe des Bedienknebels,
indem man diesen weiter im Uhrzeigersinn dreht.

Auf der Anzeige des betreffenden Kochfeldes erscheint sodann der Buchstabe ,,P*:

Die BOOSTER-Funktion ist zeitlich begrenzt (um die Kochfelder nicht zu schiadigen). Sie endet automatisch
nach 5 Minuten Betrieb. Die Leistung kehrt dann automatisch auf Stufe 9 zuriick und der Kochtisch gibt einen
Piepton von sich:

BOOSTER-Funktion ausschalten:

Der Booster kann auch manuell ausgeschaltet werden:

mindem man den Bedienknebel erneut im Uhrzeigersinn dreht und dabei die gleiche Raststufe iiberfiahrt wie
beim Einschalten des BOOSTERS

m durch Senken der Leistungsstufe, d. h. durch Drehen des Bedienknebels gegen den Uhrzeigersinn.

4. AUSSCHALTEN EINESKOCHFELDES

Zum Ausschalten eines Kochfeldes geniigt es, den Bedienknebel in Stellung ,,0* zu stellen.
Auf der Anzeige des Felds blinkt dann der erste Strich langsam: das bedeutet, dass das Feld bereit fiir einen
neuen Kochvorgang ist.

Induktionskochtisch LA CORNUE W. 17
O8NOTICEW/DE -1



" BRIDGE-Funktion” BETRIEB

WICHTIG: Bevor der Tisch ganz ausgeschaltet wird, miissen unbedingt alle Bedienknebel auf ,,0“ gestellt
werden.

Andernfalls wird beim néchsten Einschalten des Tischs die unten dargestellte Storungsmeldung auf den
betroffenen Anzeigen angezeigt und der Tisch gibt einen Piepton von sich:

Es kann kein Kochvorgang durchgefiihrt werden, solange der betreffende Bedienhebel nicht auf 0
zurilickgestellt wurde, so dass bei Anschalten des Tischs immer alle Anzeigen folgendes anzeigen:

5. "BRIDGE-FUNKTION"

Die beiden Kochfelder 13 und 14 kénnen zu einem groflen Kochfeld zusammengeschaltet werden, damit grof3e
Kochgeschirre, wie grofie ovale Schmortopfe, Fischtopfe usw. aufgestellt werden kénnen.

Dieses groBle Einzelkochfeld wird iiber den Bedienknebel M5 (rechts) bedient. Die Leistungsstufe wird
entsprechend tibereinstimmend auf beiden Anzeigen A3 und A4 angezeigt. Zusitzlich erscheint der Buchstabe
B. Bei eingestellter Leistungsstufe ,,5° zeigen beide Anzeigen A3 und A4 zum Beispiel gleichzeitig:

5

B

Die Einstellung der Leistungsstufe, das Einschalten der BOOSTER-Funktion und das Ausschalten des
BRIDGE-Kochfeldes erfolgen genauso, wie weiter oben fiir ein normales Kochfeld dargestellt.

Soll das BRIDGE-Kochfeld nicht mehr benutzt werden, muss unbedingt auf die Stellung ,,0° zuriickgestellt
werden, um die beiden Kochfelder 13 und 14 wieder unabhéngig voneinander bedienen zu konnen.

Solange Bedienknebel M5 nicht in Stellung ,,0° steht, sind die Bedienknebel M3 und M4 wirkungslos und
beeinflussen die betreffenden Kochfelder nicht.
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BETRIEB Tisch ausschalten

Wurde Bedienknebel M5 nicht in Stellung ,,0° zuriickgestellt, zeigen die Anzeigen A3 und A4 bei Einschalten
des Tisches:

WICHTIG:
Wird ein grofler Topf (ovaler Schmortopf, Fischtopf etc.) verwendet, der beide Kochstellen 13 und 14 abdeckt,

MUSS ZWINGEND die BRIDGE-Funktion verwendet werden.
Andernfalls ist die induzierte Leistung der unabhédngig voneinander betriebenen Kochstellen I3 und 14 zu grof3
fiir die Topfe: diese wiirden stark beschidigt oder zerstort werden.

6. TISCH AUSSCHALTEN @

Um den Kochtisch auszuschalten, den Bedienknebel MO bis zum Anschlag gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Der Tisch gibt einen Piepton von sich.

ACHTUNG! Wenn die Temperatur des Glases noch zu hoch ist, zeigen die Anzeigen, wie auf
Seite 15 erldutert, auch bei ausgeschaltetem Kochtisch die Restwirme an.
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ACHTUNG! Lassen Sie den Kochtisch immer abkuhlen und unterbrechen Sie die
Spannungsver sorgung, bevor Sieihn reinigen oder Wartungsar beiten vor nehmen.

Der Kochtisch aus Glaskeramik darf keinesfalls mit einem Dampfreinigungsgerét oder einer
ver gleichbaren Ausrlistung gereinigt werden!

Glaskeramik
Wichtig! Verwenden Sie niemals aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel wie z. B.
Scheuer pulver, Scheuer schwamme, Stahlpads, Stahlwolle, Rostentfer ner, Fleckenmittel usw.

1. REINIGUNG NACH GEBRAUCH

Reinigen Sie den Kochtisch, wenn er verschmutzt ist, - am besten nach jedem Gebrauch. Hierzu ein feuchtes
Tuch mit ein wenig Spiilmittel verwenden. Danach den Kochtisch mit einem sauberen und trockenen Tuch
trocken wischen, um alle Spiilmittelreste zu entfernen.

2. WOCHENTLICHE PFLEGE

Reinigen und pflegen Sie den gesamten Kochtisch einmal wdchentlich mit einem handelsiiblichen speziellen
Glaskeramikreiniger.

Halten Sie sich unbedingt an die Herstelleranweisungen. Die Reinigungsmittel hinterlassen bei ihrer Anwendung
einen wasser- und schmutzabweisenden Schutzfilm. Alle Verschmutzungen haften an diesem Schutzfilm und
konnen so leichter entfernt werden. Wischen Sie die Oberflédche anschlieBend mit einem sauberen und trockenen
Tuch ab. Achten Sie darauf, alle Reinigungsmittelreste zu entfernen, um so jegliche korrodierende Wirkung
beim néichsten Einschalten sowie Verdnderungen an der Glaskeramikfldche zu vermeiden.

3. HARTNACKIGE VERSCHMUTZUNGEN

Ihr Kochtisch wird mit einem besonderen Schaber fiir Glaskeramikflachen
ausgeliefert, der zum Entfernen hartnickiger Verschmutzungen dient.

Starke Verschmutzungen und Flecken (Kalkflecken, glédnzende ,,schillernde®
Flecken) konnen leicht entfernt werden, solange der Kochtisch warm ist. Benutzen
Sie zu diesem Zweck ein handelsiibliches Reinigungsmittel und befolgen Sie die
Anweisungen aus dem Abschnitt ,,wochentliche Pflege®.

Reste Ubergelaufener Lebensmittel miissen zundchst mit einem feuchten Tuch
oder Schwamm befeuchtet und dann mit einem speziellen Glaskeramikschaber
entfernt werden. Reinigen Sie danach die Oberfliche und befolgen Sie dabei die
Anweisungen aus dem Abschnitt ,,wochentliche Pflege®.
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Karamellisierten Zucker und geschmolzenen Kunststoff sofort — noch warm — mit einem speziellen Schaber
fir Glaskeramik entfernen. Reinigen Sie danach die Glaskeramikfliche und befolgen Sie dabei die
Anweisungen aus dem Abschnitt ,,wochentliche Pflege®.

Sandkdrner, die beim Kartoffelschidlen oder Salatputzen auf den Kochtisch gefallen sind, konnen Kratzer
verursachen, wenn Topfe {liber die Fliche gezogen werden. Achten Sie stets auf die Sauberkeit der
Glaskeramikfldche und vor allem auf Sandkorner.

Farbveranderungen des Kochfelds beeinflussen weder die einwandfreie Funktionsweise noch die Stabilitit der
Ceranplatte. Es handelt sich nicht um eine Materialverdnderung, sondern um nicht entfernte verbrannte
Riickstédnde.

Glanzende Ber eiche entstehen durch die Reibung des Topfbodens, insbesondere bei Verwendung von Geschirr
mit Aluminiumboden oder von ungeeigneten Reinigungsmitteln. Sie lassen sich nur sehr mithsam mit
handelsiiblichen Reinigungsmitteln entfernen. Wiederholen Sie die Reinigung gegebenenfalls mehrere Male. Die
Verwendung von aggressiven Reinigungsmitteln und von Topfen mit rauem Boden kann das Dekor beschédigen,
so dass sich dunkle Flecken bilden.
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ACHTUNG!

Von nicht qualifizierten Personen durchgefuihrte Eingriffe und Reparaturen sind geféhrlich. Sie kénnen
einen Stromschlag oder einen Kurzschluss verursachen. Diese sind untersagt, um jegliche Gefahr
auszuschlief3en, dass Personen oder das Produkt Schaden erleiden kénnten. Betrauen Sie ausschlief3lich
Fachkr &fte, wie zum Beispiel den Kundendienst von La Cornue, mit diesen Arbeiten.

1. WICHTIG!

Sollten an Threm Kochtisch UnregelmiBigkeiten auftreten, priifen Sie bitte mit Hilfe der Gebrauchsanweisung,
ob Sie diese selbst beheben konnen.
Nachstehend finden Sie Ratschldge, wie Sie einige UnregelmiBigkeiten beim Betrieb selbst beheben konnen.

Die Sicherungen |6sen mehr mals nacheinander aus?
Rufen Sie einen Kundendienst oder einen Elektroinstallateur.

Der Induktionskochtisch schaltet nicht ein?

mPriifen Sie, dass die Sicherung der Hausstromversorgung (Sicherungskasten) nicht ausgeldst hat.

m Sind die Stromkabel angeschlossen?

m Wurden ungeeignete Kochgeschirre verwendet? Siehe Kapitel ,,Kochgeschirre fiir den Induktionskochtisch*
auf Seite 11.

M achen die verwendeten K ochgeschirre Ger ausche?
Es handelt sich um ein technisches Phidnomen. Es besteht weder fiir den Induktionskochtisch noch fiir das
Kochgeschirr Gefahr.

L auft die L iftung nach dem Ausschalten des Ger ats weiter ?
Das ist ganz normal und dient zur Kiihlung der Elektronik.

I'st der Kochtisch gesprungen oder weist Risse auf?
Nehmen Sie das Gerit sofort auller Betrieb, wenn das Glas gerissen, gesprungen oder an der Oberfldche
zerbrochen ist. Schalten Sie die Sicherung der Hausstromversorgung aus und rufen Sie den Kundendienst.

Zeigt die Anzeige weiter an, dass kein Topf aufsteht (siehe Seite 12), obwohl ein Kochtopf auf die Platte
gestellt wurde?
Das verwendete Kochgeschirr ist nicht induktionstauglich oder sein Durchmesser reicht nicht aus.

2. DIE FEHLERCODES

Fehlercodes zeigen dem Nutzer oder dem Kundendiensttechniker eine Storung an.
Der Tisch gibt fiir jeden Fehlercode einen Piepton aus.

22 Induktionskochtisch LA CORNUE W.
08NOTICEW/DE -1



WASTUN BEI UNREGELMASSIGKEITEN? Fehlercodes

Fehlercode 27:

Die Elektronik ist Gberhitzt. Prifen Sie die Installation des Kochtischs und besonders seine Liftung. Siche
Kapitel ,,Uberhitzungsschutz®, Seite 14.

Fehlercode 25:

Der Kochtisch ist nicht korrekt an das Stromnetz angeschlossen. Priifen Sie den Anschluss ans Stromnetz.

Fir alle anderen Fehlercodes gilt:

Es handelt sich um eine technische Stérung. Rufen Sie den Kundendienst.
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Montage MONTAGE UND INSTALLATION

M ONTAGE UND INSTALLATION

1. MONTAGE AM FUSSGESTELL UND ANBRINGEN DES TUCHHALTERS

Ihr Induktionskochtisch wird in zwei Teilen geliefert:
1. Tisch

2. FuB3gestell
Installateur: In einem Beutel finden Sie das Typenschild fiir den Induktionstisch (identisch mit dem bereits

unterm Tisch angebrachten Schild). Um sicherzustellen, dass das Schild auch nach dem Zusammenbau von
Tisch und Fuligestell lesbar ist, kleben Sie das Schild bitte wie auf Seite 10 angegeben in der Nihe des linken
Vorderbeins unter den Tisch.

Den Zusammenbau von Tisch und Fullgestell und die Montage des Tuchhalters wie in der Zeichnung unten

dargestellt durchfiihren.
DETAIL A

Bolzen

Senkkopfschraube
M8

=

Stiftschraube M6

1 x Senkkopfschraube
M8 in Rahmeninsert

DETAIL D

10 x Zylinderkopfschrauben
M4 im ' L,;
Bodenblech/Rahmen/Tisch

4 x Senkkopfschraube
| M8 mit
uls Unterlegscheibe fiir
Mutter

2. HOHENEINSTELLUNG UND AUFSTELLUNG
Um den Kochtisch perfekt waagerecht auszurichten, empfehlen wir den Tisch besonders bei alten Boden auf
eine vollkommen waagerechte Holz- oder Zementgrundplatte zu stellen, deren Stirke es ermoglicht, den

Kochtisch auf eine der Umgebung angemessene oder Thren eigenen Wiinschen entsprechende Hohe zu bringen.

Jeder Tisch ist zum Ausgleich von eventuellen Bodenunebenheiten mit 1 mm starken Keilen ausgestattet.
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MONTAGE UND INSTALLATION Stromanschluss

Legen Sie einen oder mehrere Keile unter die Fiile, um eine waagerechte Ausrichtung und die Standsicherheit
des Tischs zu gewihrleisten.

Wenn der Tisch auf einem Sockel aufgestellt wird, missen Vorkehrungen getroffen werden, damit das
Gerat nicht vom Sockel rutschen kann.

3. LUFTUNG

Die Elektronik Thres Induktionskochtischs muss stindig beliiftet werden. Deshalb ist das Gehéduse unter dem
Tisch mit Gittern fiir den Luftein- und -austritt ausgestattet.
Diese Liiftungsgitter NIEMALS VERSCHLIESSEN!

Es muss eine Mindestabstand von 50 mm zwischen der Unterseite des Induktionskochtischs (Liiftungsgitter) und
allen Hindernissen fiir den Luftstrom eingehalten werden.

50 mm

4. STROMANSCHLUSS

mDer Stromanschlussdarf nur von autorisierten Fachkraften durchgefihrt werden!

m Alle Vorschriften und Anschlussbestimmungen der ortlichen Stromversorger miissen vollstindig eingehalten
werden.

m Die Stromversorgung muss vorschriftsgemil3 geerdet sein und es muss eine Schutzvorrichtung (Trennung) mit
mindestens 3 mm zwischen den Polen vorhanden sein, die mit der Geriteleistung kompatibel ist. Wird ein Tisch
an 400 V Drehstrom angeschlossen, muss der entsprechende Leistungsschalter unbedingt vierpolig sein
(Unterbrechung der 3 Phasen und des Neutralleiters).

Sicherungsautomaten und Sicherungen sind geeignete Trennvorrichtungen. Benutzen Sie bei Installations- und
Reparaturarbeiten eine dieser Vorrichtungen, um die Spannungsversorgung des Geréts zu unterbrechen.

mAchten Sie darauf, dass die Schutzvorrichtung der Leistung des Tischs und den geltenden Vorschriften
entsprechend bemessen ist.

m In gefidhrdeten Regionen ist ein zusidtzlicher Schutz gegen elektrische Naturerscheinungen (Blitzschlag)
vorzusehen.
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Stromversorgung MONTAGE UND INSTALLATION

m Es muss gepriift werden, ob die Leistung Threr elektrischen Anlage unter Beriicksichtigung bereits installierter
Elektrogerite die Ihrem Modell entsprechende Leistung bereitstellt.

m Die elektrische Gesamtleistung Thres Gerdts ist auf dem Typenschild angegeben.

m Auf Grund der Leistungsdaten des Induktionskochtisches von La Cornue, ist ein Anschluss an eine Steckdose
nicht empfehlenswert: der Stromanschluss erfolgt iiber ein steckerloses biegsames Kabel, das iiber einen
Anschlusskasten mit Klemmleiste direkt an den Abgang des Leistungsschalters angeschlossen wird.

m Das iiberschiissige Kabel muss aus dem Raum unter dem Gerét gezogen werden.

mAchten Sie darauf, dass die vorhandene Netzspannung der auf dem Schild am Tisch angegebenen Spannung
entspricht.

m Das Anschlusskabel muss mindestens Typ HO5 RR-F entsprechen.

mBei Beschddigung des Geritekabels muss dieses sofort durch den Hersteller, den Kundendienst oder eine
vergleichbar qualifizierte Fachkraft ausgetauscht werden, um jegliche Gefdhrdung auszuschlieen.

mNach Installation und Anschluss des Produktes darf keine Moglichkeit der Beriihrung elektrischer Teile mehr
bestehen.

mAchtung! Ein fehlerhafter Anschlusskann zur Zerstérung der Leistungselektronik fihren. Eine

fehler hafte Installation fiihrt zum Ausschluss von Haftung bzw. Gar antielibernahme durch den
Hersteller und kann verfolgt werden.

5. STROMVERSORGUNG

Spannung: 220-240 V einphasig/ zweiphasig oder 400 V dreiphasig mit Neutralleiter und Erde

Frequenz: 50/60 Hz

6. ANSCHLUSSMOGLICHKEITEN

Der Kochtisch wird mit zwei Stromkabeln ausgeliefert:

Kabel 1 am Ausgang auf Seite der Anzeigen A1/ A2 (links):

1: Neutr&lleiter

2: Neutralleiter

orlin + gelb: Erde

3. Phase

4: Phase
=— =
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MONTAGE UND INSTALLATION

Anschluss

Kabel 2 am Ausgang auf Seite der Anzeigen A3 / A4 (rechts):

1: Neutr&lleiter

2: Neutralleiter

C2: Kabel 2

Anschluss400 V, drei Phasen + Neutralleiter + Erde:

\IE\Y
@19

N P1T P2 P3
32A, 16A, 16A

Anschlisse 220-240 V, 2 Phasen + 2 Neutralleiter + Erde:
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Leistungsdrosselung MONTAGE UND INSTALLATION

Anschluss 220-240 V, 1 Phase +1 Neutralleiter + Erde:

7. LEISTUNGSDROSSELUNG: 32A- ODER 64A-MoODUS

Der "Tisch W", Artikelnummer WTIMNOOE41 wird immer im 64A—Modus ausgeliefert: Gesamtleistung
14400 W und Stromstirke 64 A. Sollte Ihre elektrische Anlage nicht fiir diese Leistung ausgelegt sein, konnen
Sie die Gesamtleistung auf 7200 W und die Stromstirke auf 32 A begrenzen.

Um in den 32A-Modus zu wechseln, wie folgt vorgehen:
1. Den Tisch ausschalten und die Spannungsversorgung unterbrechen.
2. Die auf der elektronischen Leiterplatte angebrachte Schaltbriicke entfernen. Siehe Fotos

Schaltbriicke
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MONTAGE UND INSTALLATION Inbetriebnahme

64A-Modus
mit gesetzter Schaltbriicke.

32A-Modus
ohne Schaltbriicke

8. INBETRIEBNAHME

Wichtig! Achten Sie beim Anschluss darauf, dass kein Gegenstand auf den Anzeigen steht! Reinigen Sie die
Oberflache des Kochtischs schnell mit einem Schwamm und leicht mit Spiilmittel versehenem Wasser und
wischen Sie sie anschliefend gut mit einem sauberen und trockenen Tuch trocken.
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Garantie GARANTIE

Nach vollstindiger Bezahlung unserer Waren gilt flir unsere Gerite eine 3-jahrige Garantie ab Rechnungsdatum auf alle
Herstellungs- und Materialfehler. Wir haften nicht fiir eine falsche Verwendung des Gerits oder Installationsfehler. In
diesem Falle werden Einsatz- und Fahrtkosten in Rechnung gestellt.

Im Falle von Funktionsstorungen unserer Waren muss der Kaufer sich mit uns in Verbindung setzen, nachdem er sich
vergewissert hat, dass weder Installationsfehler noch eine falsche Nutzung vorliegen, damit einvernehmlich iiber die
Vorgehensweise zur Reparatur entschieden werden kann. Vor jedem Einsatz muss das Gerét gereinigt werden und sauber
sein.

Alle Reklamationen beziiglich des Zustands, die Aufmachung oder Konformititsabweichungen unserer Waren sind
innerhalb einer Frist von hochstens 8 Tagen nach Lieferung per Einschreiben direkt an unseren Firmensitz zu richten.

Die Anwendung der Garantie ist an die Vorlage einer Bescheinigung bei LA CORNUE SAS gebunden, dass die
Ausriistung durch eine Fachkraft entsprechend den geltenden technischen und sicherheitstechnischen Normen installiert
worden ist.

Der Verkéufer wird im Rahmen der Garantie als defekt anerkannte Teile durch seine technischen Abteilungen kostenlos
austauschen lassen. Diese Garantie deckt die Lohnkosten mit Ausnahme der Fahrtkosten.
Durch den Austausch der Teile verlangert sich die oben genannte Garantiedauer nicht.

Von der Garantie sind ausgeschlossen:
- Funktionsmingel, die auf nicht autorisierte Eingriffe an der Ware zuriickgehen

- Funktionsmingel, die auf normalen Verschleil der Ware, Fahrldssigkeit oder mangelnde Wartung und Pflege seitens des
Kaufers zuriickgehen
- Funktionsméngel, die auf hdhere Gewalt zuriickzufiihren sind

In diesen drei Féllen ist das Unternehmen von LA COURNU SAS von jeglicher Haftung befreit.

Die vom Verkdufer gewidhrte Garantie sowie die Produkthaftung ist auf die Reparatur von Defekten unter oben genannten
Bedingungen begrenzt.

Die Parteien vereinbaren ausdriicklich, dass die Haftung des Verkdufers auf Grund von Funktionsmingeln der Ware,
insbesondere in Bezug auf versteckte Mingel, Sachschdden und immaterielle Schiden, auf die vorgenannten
Bestimmungen beschrinkt ist.

Keinesfalls haben Reklamationen hinsichtlich der Qualitidt der Waren eine aufschiebende Wirkung fiir die Bezahlung
derselben.

Die Waren reisen grundsitzlich auf Kosten und Gefahr des Kéufers oder seines Vertreters. Es obliegt also ihnen, diese bei
der Ankunft zu priifen und gegebenenfalls Regress gegeniiber dem Transporteur geltend zu machen. Nach Formulierung
praziser Vorbehalte und Vermerk auf dem Lieferschein bei der Annahme, bleiben dem Kéaufer zwei Tage nach Annahme,
um diese beim Transporteur per Einschreiben zu bestétigen (Artikel 105 des franzdsischen Handelsgesetzes).

Bei Nicht-Einhaltung dieser Bestimmungen konnen wir die Garantie unter keinen Umstédnden gewéhren.

Kundendienst La Cornue:

Tel.: + 33 (0)1.34.48.36.15 Fax: + 33 (0)1.34.48.52.31
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|A CORNUE

EN FRANCE

Ateliers La Cornue
14, rue du Bois du Pont - Z.1. les Béthunes - 95310 Saint-Ouen-’Aumoéne
FRANKREICH

Postanschrift:
La Cornue SAS - B.P. 99006 - 95070 Cergy-Pontoise Cedex - FRANKREICH
Tel.: +33 (0)1 34 48 36 36 - Fax : +33 (0)1 34 64 32 65

E-Mail: a.table@la-cornue.com

www.lacornue.com
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